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1 TAUSTAA

Yrityspuisto Leivosentilat omistaa Kiuruveden Kehittimisosakeyhtio. Yrityspuiston tilojen ko-
konaispinta-ala on 2343m? jakautuen alakerran tuotanto- ja varastotiloihin (1788m?) sekd yli-
kerran koulutus- ja toimistotiloihin (468 m2). (ks. Liite 1)

Yrityspuisto Leivosen pakkasvarastojen (103, 106 ja 107) pinta-ala on yhteensd 105,5 m2.
Lampimid vuokrattavia varastotiloja (104, 105, 114B, 116, 128, 137 ja 139) Leivosessa on noin
300 m2.

Varastoissa voidaan sdilyttdd mm. marjoja, kasviksia, juureksia, sienid, lihaa ja kalaa, viljoja
jne. kuitenkin niin, ettd siitd ei aiheudu hygieenistd tai muuta riskid muille kéyttéjille tai tuot-
teille. Varastojen toimintaa siditelee Elintarvikelaki ja siihen liittyvit asetukset. Pakkasvarastoi-
hin ja tuotantotiloihin yhteydessé oleviin varastoihin ei saa tuoda esimerkiksi multaisia juurek-
sia.
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Yrityspuisto Leivonen
Maitokuja 4
74700 KIURUVESI

Elinkeinotoimi

Jari Mustonen

puh. (017) 2729 083 tai 040 845 2514
sdahkdposti jari.mustonen @kiuruvesi.fi

Pakastimien ja varastotilojen hoitaja
Yrittdjdt hankkivat itse sesonkien ajaksi tai
tarvittaessa. (tuulitunnelin kiytto ja pakkaus)
Omavalvontasuunnitelma vaaditaan.

Terveystarkastaja

Lassi Huttunen

puh. 0400 940 344

sdahkdposti lassi.huttunen @ys-yty.fi

Ohjeisto koskee kaikkia varastotiloja kéyttavii tai niiden kautta toistuvasti kulkevia henkiloiti.

2.1 Yleiset hygieniaohjeet

Toimijan on noudatettava hygieenisid toimintatapoja. Tdma tarkoittaa sité, ettei toimija saa ai-
heuttaa hygieenisti riskid muiden tilojen kéyttdjille. Varastotiloissa toimivan henkilén on huo-
lehdittava siitd, ettd tilojen, koneiden ja laitteiden hygienia sdilyy hyvénd ja ettd ne sdilyvét
kiyttokuntoisina. Henkilokohtaisesta hygieniasta huolehditaan voimassa olevien lakien ja ase-
tusten mukaisesti. Sisdtiloissa ja lastauslaitureilla ei tupakoida.

2.2 Tyovaatetus

Pakkas- ja muita varastotiloja kdyttdvit henkilot joko suojaavat ulkokengit kenkdsuojilla tai

kayttavit sisitiloissa muita kuin ulkokenkii.
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Perehtyminen ennen kayttéa

Kiuruveden Kehittimisosakeyhtio huolehtii kdytdnnossad siitd, ettd jokainen yrityspuiston
pakkas- ja varastotiloihin tuleva toimija on tutustunut etukiteen tdhidn ohjeistukseen. Muun
riittdvan perehdytyksen saamisesta on vastuussa jokainen toimija itse. Uusien vuokralaisten
kanssa on yleensi tarpeen kidydi seuraavat asiat:

=avaimet

»tavaroiden kuljetus

»toimitilat (mm. s@hkopadkytkin, taukotilat jne.)

=tiloissa kulkeminen (oma henkilokunta, vierailijat)
»koneiden- ja laitteiden kdyttoopastus ja tyoturvallisuusasiat
= parkkialue

»mahdolliset muut ajankohtaiset asiat

Puhtaanapito

Toimija on velvollinen siivoamaan kaikki aiheuttamansa sotkut tai velvollinen korvaamaan
laiminlyonneistd aiheutuvat kustannukset. Varastotilojen puhdistuksessa kiytetdin Farmoksen
Kraft -pesuainetta (peruspuhdistus pinnat)

Liitteessd 2 on varastotilojen siivoussuunnitelma.

Varastotilassa on seiniteline lastoille ja harjoille. Varastotilaa ei siivota muilla, kuin varastoti-
lassa olevilla siivousvilineilld. Esimerkiksi tuotantotiloista ei saa hakea siivousvilineiti.
Tuotantotilan ja varastotilan siivousvilineiden (harjat ja lastat) sekoittumisen estdmiseksi tuo-
tantotilassa olevat harjat ja lastat ovat sinivartisia ja varastotiloissa punavartisia. Kaikki sii-
vousvilineet puhdistetaan kdyton jilkeen. Lopuksi siivousvilineet laitetaan kuivumaan ilma-
vasti niille osoitetuille paikoille.

Pakkasvarastojen sulatus- ja pesu on vihintddn kerran vuodessa tai tarpeen vaatiessa. Pakkas-
varastot pyritddn yhdistimiin kiireisimmén marjasesongin jilkeen joulu-tammikuun aikoihin,
jotta toista pakkasvarastoa ei pidetd pddlli muutaman lavan takia. Sulatuksesta, pesusta ja
pakkasvarastojen yhdistdmisestd huolehtii kiinteistonhoitaja.

Varastotiloissa olevat muovilaatikot ovat Yrityspuisto Leivosen asiakkaiden yhteisessd kdy-
tossd. Muovilaatikot tulee pestd aina kdyton jdlkeen ja tarvittaessa ennen kdyttod. Parhaiten
muovilaatikoiden pesu onnistuu pesupisteessd olevalla tunnelipesukoneella. Lopuksi muovi-
laatikot laitetaan niille osoitetuille paikoille pohja ylospdin. Muovilaatikot kannattaa huuhdel-
la heti kdyton jdlkeen, jotta siemenet ym. eivit kuivu niihin kiinni. Tunnelipesukoneen kiy-
t0ssd opastaa kiinteistonhoitaja.

Kiytiannon ohjeita
Ota yhteytti kiinteistonhoitajaan, jos huomaat, etti

e jokin siivousviline on huonossa kunnossa
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¢ sinulla on epdvarma tunne siitd, kuinka jokin laite toimii (tuulitunneli, sdhkdinen haaruk-
kavaunu, vaaka, tunnelipesukone)

¢ sinulla on epdvarma tunne siitd, kuinka jokin néisti laitteista pitdisi oikeaoppisesti puhdis-
taa

Jatehuolto

Jokainen yrityspuistossa toimiva huolehtii kaikki omasta toiminnasta tulevat jitteet asianmu-
kaiseen késittelypaikkaan.

Kiinteiston takapihalla on katoksellinen jitekatos, jossa on kaksi 600 litran kannellista sekaja-
teastiaa sen tyhjennyksestd vastaa ERKKI KASTARINEN KY, jonka kanssa on tehty sopi-
mus astian tyhjentdmisestd kerran viikossa. Sekajiteastian puhtaudesta vastaa kiinteistonhoi-
taja. Astia pestiin ja desinfioidaan tarvittaessa, vihintddn neljd kertaa vuodessa. Sekajiteasti-
at ovat tarkoitettu kiinteistonhoidosta tuleville sekajitteille.

Muiden jatteiden (erityisesti biojétteen ja pahvin) kerdyspisteet jirjestetdén koulutusten yhtey-
teen ja niiden aikana. Niihin kerdyspisteisiin saa laittaa ensisijaisesti vain koulutuksista tule-
vat jitteet. Kiinteistonhoitaja vastaa kiinteiston jatehuoltoa koskeviin kysymyksiin.

Tuhoelaintorjunta

Jokainen toimija huolehtii, ettd tilojen puhtaanapito, saapuvan tavaran vastaanotto, varasto-
kierto ja ilmanvaihto hoidetaan niin, ettei tiloihin péése tuholaisia. Jos tuholaisia havaitaan, ne
pyritddn tunnistamaan. Tunnistuksessa apua saa terveystarkastajalta tai tuholaisten torjuntaan
erikoistuneista yrityksistd. Havaituista tuholaisista tehddédn ilmoitus kiinteistonhoitajalle. Jos
tuholaisten, esim. muurahaisten, kulkureitti on selkeidsti yhteisiin tiloihin, torjunta tapahtuu
kiinteistonhoitajan toimesta. Jokaisen toimijan vastuulla on pitdd vuokraamansa lavapaikat
siind kunnossa, etteivit ne houkuttele tuholaisia.

Tunnistuksen jilkeen selvitetddn esiintymisen laajuus, hivitetdin tuholaiset esim. torjunta-
aineen avulla, hévitetdin saastuneet elintarvikkeet asianmukaisesti ja puhdistetaan ja tarvitta-
essa desinfioidaan tilat. Hiirien torjuntaan on tilld hetkelld kidytossd ullakolla olevat hiiren-
loukut (jotka kiinteistonhoitaja kdy tarkastamassa sddnnéllisin véliajoin) ja hiirenmyrkky.

Tehdyisti torjunnoista ja kiytetyistd aineista kiinteistonhoitaja tekee kirjaukset siithen tarkoi-
tettuun lomakkeeseen.

Tuhoeldintorjunnan vastuuhenkiloné toimii kiinteistonhoitaja, joka tarvittaessa suorittaa kiin-
teiston tiloissa yleisen myrkytysoperaation tai kutsuu paikalle tuholaisten torjuntaan erikois-
tuneen yrityksen. Hin myos desinfioi tarvittaessa yrityspuistontilat.

Kiytinnon ohjeet:

pidd ovet ja ikkunat suljettuina

poista jétteet tiloista péivittdin

huolehdi kaikkien tilojen puhtaudesta ja
sdilytd elintarvikkeet pakattuina varastoissa.
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Kone- ja laitehuolto

Kayttdjan vastuulla on ilmoittaa kiinteistonhoitajalle, mikéli jokin kone tai laite hajoaa tai sii-
td kuuluu esim. kummallinen #éni.

Yrityspuistossa on erillinen astianpesuosasto tuotantotilojen liheisyydessi (ks. liite 1). Tunne-
lipesukoneen (Metos) pesu- ja huuhteluaineiden annostelu tapahtuu automaattisesti suoraan
kanistereista. Pesuveden lampdtila on sdddetty + 60 C:een ja huuhteluveden limpdétila +85
C:een. Astianpesukoneen pesuaineena on Soft 100 ja huuhteluaineena Bright.

Tunnelipesukoneen ldmpdtilat merkitddn pesutilassa olevaan listaan. Astianpesukone huuh-
dellaan sisiltd jokaisen kdyton jdlkeen. Tarkemmat pesuohjeet ovat pesutilan seindlla.

Jos huomaat astianpesukoneen kidyton kanssa jotain ongelmia tai pesu- ja huuhteluvesien
lampdtilat ovat mittareiden mukaan liian korkeita tai alhaisia, ota yhteys kiinteistonhoitajaan.
Muista tarkistaa aina astioiden puhtaus silmdmédrdisesti pesun jédlkeen!

Kaikki astianpesukoneessa ilmenneet héiriot ilmoitetaan kiinteistonhoitajalle.

Varastointi

Varastotilojen vuokraus tapahtuu Kiuruveden Kehittimisosakeyhtion kirjanpitdjan Saara
Huttusen kautta. Toimija on velvollinen ilmoittamaan jokaisen kuun lopussa kirjanpitdjélle,
mikili varastossa olevissa lavapaikkojen méirissd on tapahtunut muutoksia. Varastotiloja
vuokrataan lavakohtaisesti.

Jokainen toimija huolehtii omien lavapaikkojen siisteydesti ja jirjestyksestd sekd kylmivaras-
tojen lampdotilaseurannasta omien suunnitelmiensa mukaisesti. Varastoitavat tavarat tulee
merkitd yrityksen nimelld ja yhteystiedoilla.

Varastotiloissa kidytossd olevat haarukkanostovaunut ovat tarkoitettu ainoastaan sisdkdyttoon,
kdyttdjd on aina vastuussa haarukkanostovaunun puhtaudesta.

Yhteisissa varastotiloissa siilytettivit tavarat, joiden siilytyksesti ei ole sovittu vuok-
ranantajan kanssa, poistetaan tiloista kiinteistonhoitajan toimesta.

Kylma- ja pakkasvarastointi seka tuulitunneli

Kylmai- ja pakkasvaraston kdyttdjiltd vaaditaan hygieniaosaamistodistus, sekid voimassa ole-
va salmonellatodistus. Kopiot todistuksista toimitetaan Kiuruveden Kehittdmisosakeyhtioon
Saara Huttuselle.

Kylmi- ja pakkasvarastoissa on kdytossd rekisterdiva lampotilanmittaus. Jokainen toimija
seuraa kiyttdmiensd kylmévarastojen lampotiloja. Jokainen, joka huomaa ldmpotilapoik-
keaman, on velvollinen ilmoittamaan siitd vélittomaésti kiinteistonhoitajalle. Liitteessd 3 on
varastojen ja elintarvikkeiden lampdétilarajat. Rekisterdivd lampotilanmittaus laite tulostaa au-
tomaattisesti lampdotilakédyrit joka maanantai alakerran toimistoon.
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Tuotteiden jadhdytystd tai pakastamista ei saa tehdid kylmévarastossa, jossa jo sidilytetdidn
kylmii tai pakastettuja tuotteita. Mikéli varastoon vieddin pienid médrid pakastamatonta elin-
tarviketta, on varmistettava manuaalisin mittaustuloksin ettd muiden tiloissa olevien elintar-
vikkeiden ldmpdtila on vihintédin -18 C.

Tuotteiden jadhdytys ja pakastus tapahtuu tuulitunnelissa. Tuulitunnelia voi vuokrata Kiuru-
veden Kehittimisosakeyhtiostd Saara Huttusen kautta tai suoraan sidhkodisen varausjirjestel-
min kautta, jonka kdyttd koulutuksesta vastaa Kiuruveden Kehittamisosakeyhtio.

3 PAKASTIMIEN- JA VARASTOTILOJENHOITAJA

Yrittdjdt hankkivat itse marjasesongin ajaksi tai tarvittaessa ns. pakastimien- ja varastotilojen
hoitajan ja tekevét toiminnasta keskenéén kirjallisen sopimuksen. Pakastimien- ja varastotilojen
hoitajan tyotehtidviin on kuulunut marjojen vastaanotto, pakastus ja pakkaus. Pakastimien- ja
varastotilojen hoitajalta vaaditaan hygieniaosaamistodistus, voimassa oleva salmonellatodistus
sekd omavalvontasuunnitelma ennen toiminnan aloittamista. Kopiot todistuksista, seké terveys-
tarkastajan hyviksyntd omavalvontasuunnitelmasta toimitetaan Kiuruveden Kehittimisosake-
yhtioon.

Osoite

Kiuruveden Kehittimisosakeyhtio
PL28 Asematie 28

74701 KIURUVESI

4 OHJEISTON PAIVITTAMINEN

Ohjeisto kdydaan lapi vuosittain yrittdjien kanssa ja sithen tehdédén tarvittavat muutokset. Muu-
tostarpeita voi tulla esimerkiksi lainsddddnnon ja muiden elintarvikemédrdysten muutosten
vuoksi, tilojen kdyton muuttumisen tai tilojen kdytossd havaittujen epiakohtien vuoksi. Ohjeis-
ton piivittdamisestd vastaa Kiuruveden Kehittimisosakeyhtio. Yrityspuisto Leivosen toiminnan
vastuualueet ja tehtdvit on kuvailtu liitteessi 4.
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Varastotilojen puhdistussuunnitelma Liite 2 1(2)
Varastotilojen puhdistussuunnitelma
(puhdistuksesta vastaa varaston kayttdja)
PUHDISTUSKOHDE PESUAINE/ PUHDISTUSMENETELMA TIHEYS HUOMIOITAVAA
ANNOSTUS JA VALINEET
kuiva-ainevarastot Kraft Pyyhi hyllyt siivouspyyhkeelld tai pese Tarvittaessa, sekd Muista hyllyjen kiskot,
2,5dl/51 harjalla. Huuhdotaan ja kuivataan sii- loppusiivouksen ovien tiivisteet ja oven-
vouspyyhkeelld. Poista irtolika ja roskat | yhteydessi eli en- kahvat.
lattialta. Pyyhi lattiat lattiapyyhkeelld tai | nen seuraavaa kéyt-
pese lattiaharjalla. Huuhdo ja kuivaa tajaa Puhdistusaine ja sankko
pyyhkimilld. Seinét pyyhitdédn puhtaalla 16ytyvét siivouskaapista.
lattiapyyhkeelld ja huuhdotaan pyyhki- (Pesupisteen edessi)
malla.
pakkasvarastot Kraft Poista irtolika ja roskat lattialta. Pyyhi lat- | Tarvittaessa, sekd Puhdistusaine ja sankko
2,5d1/51 tiat lattiapyyhkeelld tai pese lattiaharjalla. |loppusiivouksen yh- [10ytyvit siivouskaapista.
Huuhdo ja kuivaa pyyhkimaélld. Seinit teydessid eli ennen | (Pesupisteen edessd)
pyyhitdan puhtaalla lattiapyyhkeelld ja seuraavaa kayttdjaa
huuhdotaan pyyhkimalla. Pakkasvarastossa omat
punavartiset harjat ja las-
tat
ldmminvarastot Kraft Poista irtolika ja roskat lattialta. Pyyhi lat- | Tarvittaessa, sekd Puhdistusaine ja sankko
2,5dl/51 tiat lattiapyyhkeelld tai pese lattiaharjalla. |loppusiivouksen yh- |l0ytyvit siivouskaapista.

Huuhdo ja kuivaa pyyhkimalld. Seinit
pyyhitdan puhtaalla lattiapyyhkeella ja
huuhdotaan pyyhkimalla.

teydessd eli ennen
seuraavaa kayttdjaa

(Pesupisteen edessd)

Lamminvarastoihin omat
punavartiset harjat ja las-
tat
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muovilaatikot

Poista irtolika ja roskat. Huuhtele vedelld
ennen kuin esim. marjojen siemenet kui-
vuvat kiinni pohjaan. Pese tunnelipesuko-
neella pesupisteessi. Palauta pohja alas-

péin laatikoille osoitetulle sdilytyspaikalle.

Aina kédyton jilkeen.

Opettele  tunnelipesuko-
neen kiyttd ja hyvit kiy-
tannot  (loppu huuhtelu
sisdltd ym). Likaisista
muovilaatikoista veloite-
taan pesumaksu 0,2€ kpl
+ alv seki tyotunnit + alv.




Lampdtilarajat

Liite 3

LAMPOTILARAJAT

Maa- ja metsidtalousministerion asetus
erdiden elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 28/2009

Kylmio + 6 °C, huomioi raaka-aine
Pakastin - 18 °C
Tuote Siilytys ja kaupanpito
¢ jauheliha +4°C
® tuoreet kalastustuotteet 0-3°C
® suojakaasu- ja tyhjiopakatut kalajalosteet 0-3°C
e suolattu mati 0-3°C
* keitetyt dyridiset ja nilvidiset 0-3°C
e Helposti pilaantuvat maitopohjaiset tuot- + 8 °C
teet, joiden valmistukseen sisaltyy vahin-
tdan pastorointi tai sitd vastaava kasittely
®  Muu helposti pilaantuva elintarvike, mu- +6 °C
kaan lukien maito, kerma, idut, paloitellut
kasvikset seka kalapuolisailykkeet ja elavat
simpukat
e pakastettavat tuotteet - 18 °C

Kuumentamalla valmistetut helposti pilaantuvat leipomotuotteet, joita ei vilittomaisti valmistuksen
jalkeen jadhdytetd, voidaan myyntipaikassa valmistuspdivina sédilyttdd huoneenlammossa, jos
myyméttd jddneet tuotteet hdvitetdin valmistuspéivin lopussa.
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VASTUUALUEET
Nimike Kiuruveden kaupun- Elintarviketilojen vuokra- | Varastotilojen vuokra- | Talon isinnointi Hankkeet 2008-
gin elinkeinotoimi laiset laiset 2010
Jari Mustonen, Kaisa | Elintarvikeyrittajat Varastotilojen kiytti- | Kiuruveden Kehittiimisosakeyhtio/ Jukka | Elintarvike-
Korhonen, Jukka n.5 kpl jat Linnild, Saara Huttunen ja Piivi Pasanen | Futuria —hanke,
Jaakkola n.10 kpl HerbaCentria -
hankeosio
Vastuualueet | Leivosen nettisivujen Oman tuotantotilan ja Vuokralla olevien tilo- Yrittdjien perehdyttiminen turvallisuussuun- | Konsultointi
ja tehtiiviit ylldpito (markkinointi) vuokralla olevien tilojen jen puhtaanapito (varas- | nitelmaan ja turvallisuussuunnitelman péivit-
puhtaanapito (varastot ym) | tot ym) tdminen
Toiminnan kehittiminen | Yhteisen tuotantotilan sekid | Yleisten tilojen ja lait- Yrittdjien perehdyttiminen toimintaohjeis- Erityiskysymyk-
yhdessi terveystarkasta- | yleisten tilojen ja laitteiden | teiden puhtaanapito kdy- | toon set
jan, yrittdjien, kehitta- puhtaanapito kiyton jil- ton jilkeen (kdytivit,
misosakeyhtion ja mui- | keen (kdytdvit, vaa’at, ym) | vaa’at, ym)
den asiantuntijoiden
kanssa
Toimintaohjeiston péi- Voimassa oleva hy- Vuokrasopimuksen Vuokrasopimukset ja Rekisterdivien
vittdiminen vuonna 2011 | gieniaosaamistodistus ja noudattaminen avaimet limpétilakdyrien
salmonellatodistus seuranta vuoden
2010 loppuun as-
ti.
Omavalvontasuunnitelman | Epékohtien ja puuttei- Varastotilojen lavapaikkojen varaukset (kui-
laatiminen omaan tuotanto- | den ilmoittaminen kiin- | va-aine varasto, pakkasvarasto ja normaaliva-
tilaan ja sen pdivittiminen | teistonhoitajalle rasto)

Omavalvontasuunnitelman,
vuokrasopimuksen ja toi-
mintaohjeiston noudattami-
nen

Pakkasvaraston ja varas-
totilojen toimintaohjeis-
ton noudattaminen

Leivosen nettisivujen tietojen pdivittiminen
tarvittaessa Kiuruveden kaupungin elinkeino-
toimelle Kaisa Korhoselle (markkinointi)

Epikohtien ja puutteiden
ilmoittaminen kiinteiston-
hoitajalle

Laskutus
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Toiminnan kehittiminen yhdessi terveystar-
kastajan, yrittdjien, elinkeinotoimen ja mui-
den asiantuntijoiden kanssa

Varausjdrjestelmin kédyton perehdyttdminen
yrittdjille

Kiinteistonhoitaja

Juhani Viyrynen

Kiinteiston kunnossapito

Siivouspalvelut:

We:t, kidytivit, portaikot, toimistot,
ruokala, kahvihuone, pukuhuoneet, siivous-
komerot

Siivousaineiden- ja vilineiden hankinta kes-
kusvarastolta tarvittaessa

Koneiden- ja laitteiden kunnossapito niiltd
osin kuin mahdollista. Esimerkiksi kutterin —
ja vihannesleikkurinterien teroittaminen.

Yhteisen jatehuollon toimivuudesta huoleh-
timinen

Tuhoeldintorjunta

Toimintaohjeiston noudattaminen

Yleisten tilojen ja laitteiden puhtauden tark-
kailu

Lampdétila hilytyksiin vastaaminen

Pakkasien kidyton optimointi. Pienipakkanen
pois piiltd sesongin ulkopuolella n. 4kk

Pakastimien sulatus ja pesu kerran vuodessa
tai tarvittaessa.
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Pakastimien ja varastotilojen hoitaja

-ei nimettyi henkiloa

Siivoussuunnitelman ja toimintaohjeiston
noudattaminen

Epékohtien ja puutteiden ilmoittaminen asi-
asta vastaavalle henkil6lle

Yrityspuisto Leivosen laitteiden huolto

Hane Huoltopalvelu Oy, (Raimo Kekildinen
lisalmi, yritys Pielavesi) 0400 - 132 744

Yrityspuisto Leivosen pakkasvarastojen,
jaihilekoneiden ja kylmioiden huolto

Hane huoltopalvelu Oy, (Raimo Kekéildinen
Iisalmi, yritys Pielavesi) 0400 — 132 744




